
ZUPPA DI CIPOLLE 
 

Tagliare a fettine delle cipolle dorate, 
metterle in padella con un po’ di burro. 
Lasciare prendere colore indi aggiungere 
un cucchiaio di farina bianca e poco dopo 
un bicchierino di vino liquoroso. Finire di 
cuocere indi tagliare sottili fette di pane e 
dopo averlo abbrustolito porlo in una 
terrina da forno alternando fette di pane 
e cipolle. Porre in forno per gratinare.  
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