
TAGLIOLINI AL SALMONE AFFUMICATO E 
RADICCHIO ROSSO 
Imbiondire dello scalogno affettato in poco olio e 
burro. Aggiungere il salmone tagliato a quadretti 
e dopo qualche minuto il radicchio rosso tagliato 
a striscioline sottili. Cuocere i tagliolini al dente e 
passarli nel sugo per qualche minuto in padella 
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