
 

 

S A L M O R I G L I O 
 
Versare un bicchiere d'olio in una terrina, incorporate 
lentamente un bicchiere di acqua tiepida mescolando con 
un cucchiaio di legno, unire sempre a filo il succo di due 
limoni mescolando. Quando l'emulsione è omogenea unire 
aglio, prezzemolo tritato e origano. Cuocere la salsa per 
cinque minuti.  
 
  


