
RISO  CAMILLO 
 
Ingredienti: Riso, olio/burro,cipolla, brodo, Vino 
bianco,gamberetti, piselli, uvetta, pinoli , curry, prezzemolo. 
Preparare un fondo con olio burro e cipolla 
aggiungere i gamberetti sgusciati, lasciare 
prendere sapore indi  aggiungere i piselli,  i pinoli 
e  dopo poco  il riso. Lasciare  rosolare e 
bagnare con poco vino bianco; fare asciugare, 
aggiungere il brodo e portare a metà cottura. 
Unire un cucchiaino di curry e l’uvetta ammollata 
e a cottura ultimata, un pezzetto di burro e 
prezzemolo tritato.  
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