
 
 
 
PENNE AGLI SCAMPI 
 
Scaldare olio e aglio  ed aggiungere gli scampi a pezzi comprese le chele, lasciare 
rosolare. Togliere l’aglio salare e aggiungere un po’ di polpa di pomodoro  e un pizzico 
di peperoncino. Verso la fine della cottura  aggiungere prezzemolo tritato. Condire le 
penne cotte al dente. 
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