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E’ una minestra di gusto ungherese. Non so se la 
ricetta sia veramente originale ma è comunque  
piatto veramente gustoso. 
Mettere a scaldare in poco olio d’oliva della 
cipolla tritata e della pancetta a pezzetti: Dopo 
qualche minuto aggiungere la pasta ( deve 
essere pastina all’uovo grattugiata) lasciare 
rosolare senza bruciare; aggiungere paprica forte 
una patata e un peperone tagliati a pezzetti 
amalgamare il tutto e bagnare con brodo da 
aggiungersi poco alla volta fino a cottura della 
pasta. 
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