INVOLTINI DELL’ORTO ALLA BIRRA

Stendere sopra a bracioline sottili alcuni bastoncini di
carota e sedano, condire con sale e pepe indi
arrotolare la carne e fermarla con stuzzicadenti.
Rosolare gli involtini in cassernola con olio aglio e
ramerino, portare quindi a cottura con un bicchiere di
birra.

servire sul piatto di portata bagwati col proprio sugo.
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