
BISTECCHE DI MAIALE ALLA MAREMMANA 
 
Mettere in una padella un po’ alta, le bistecche di 
maiale, condire con sale e pepe, aggiungere aglio a 
fettine, ramerino, salvia, timo, maggiorana, menta, 
alcune bacche di ginepro,  un pizzico di semi di 
finocchio e un po’ d’olio. 
Lasciare rosolare indi bagnare con aceto balsamico e 
portare lentamente a cottura. 
Variante: Usare aceto normale 

 

Francesco
Casella di testo
www.beppino.it


	BISTECCHE DI MAIALE ALLA MAREMMANA
	Variante: Usare aceto normale




